
Antipasti 
 

Tartare di manzo petali di grana e perle di balsamico 
15 

 
Prosciutto di Torano con focaccia calda 

11 
 

Cicorietta cacio e uova, guanciale e peperone dolce 
10 

 
Verza, fagioli e salsiccia “matta” 

10 
 

Uovo morbido in purgatorio 
10 

 
Formaggio fritto (Az. Agr. D’Alessio), indivia e senape 

12 
 

Pallotte cacio e uova 
10 

Dalla braceria 
 

Controfiletto di manzo/rib eye 
21 

 
Filetto di manzo  

23 
 

Grigliata di agnello 
19 

 
Costata di manzo 

7 l’etto 

 

Contorni 
 

Patate al forno 
5 
 

Verdure del raccolto 
5 
 

 

 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 

Primi 
 

Risotto porcini caprino e olio alle erbe 
14 

 
Tortello di ricotta, zafferano e mosto cotto 

14 
 

Fusilloro ragù bianco d’anatra e pecorino dolce 
13 

 
Chitarrina alla teramana 

 12 
 

Spaghettone cacio e pepe, pecorino di  
Amatrice e pepe corno 

12 
 
 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Secondi 
 

Brasato di manzo con soffice di patate 
18 

 
Coniglio in salsa, capperi, olive  

e crumble di porcini 
15 

 

 

Dal nostro forno a legna 

Pollo nostrano con patate al rosmarino (per 2 persone) 
31 

 
Stinco di agnello  

18 
 

Costine di maiale 
15 

 
 

 
 
 
 



 

Dolci 
 

Tiramisù  

7 

 

Millefoglie con crema allo zafferano e ratafià 

8 

 

Caprese panna alla vaniglia e frutti rossi 

8 

 

Bavarese alla nocciola, caramello salato 

e gelato alla crema 

7 

 

 
 
 

 
Dolci 

 
 

Tiramisù  

7 

 

Millefoglie con crema allo zafferano e ratafià 

8 

 

Caprese panna alla vaniglia e frutti rossi 

8 

 

Bavarese alla nocciola, caramello salato 

e gelato alla crema 

7 

 

 
 

 
Dolci 

 
 

Tiramisù  

7 

 

Millefoglie con crema allo zafferano e ratafià 

8 

 

Caprese panna alla vaniglia e frutti rossi 

8 

 

Bavarese alla nocciola, caramello salato 

e gelato alla crema 

7 

 

 

 

 
 



 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 


